Elarele-Birand

in der 0,5 1 Futura Flasche

Hafele-Brand-Garantie

Spit gereifte Friichte bester Lage dienen als Rohstoff, bei denen sich das Fruchtaroma
sowie der Fruchtzuckergehalt wesentlich tiber dem Durchschnitt der jeweiligen Ernte
bewegen. D.h. nur das Beste einer jeden Ernte geniigt.

Die Friichte werden handverlesen und vom Brennmeister personlich auf Konsistenz
und Geschmack gepriift. Die Vergéirung erfolgt unter Idealbedingungen mit spezieller
Hefe in klimatisierten Behiltern, dadurch gelingt uns eine maximale Gewinnung des
Fruchtaromas.

Das Destillieren erfolgt nicht kontinuierlich, sondern in speziell angefertigten
Brennkesseln, welche die Fruchtmaische schonen und uns erlauben besonders
feinfruchtige Destillate herzustellen.

Alle Destillate miissen mindestens 18 Monate im Steingut reifen, sofern fiir das
Produkt von Vorteil, erfolgt auch eine Lagerung im Holzfass.

Alle Brinde werden mindestens 2-mal destilliert, dabei wird vom Mittellauf nochmals
das Feinste, das so genannte Herzstiick abgetrennt. Vor und Nachlaufabtrennung
erfolgt besonders grofziigig.

Fiinf erfahrene Kenner priifen die fertigen Bridnde. Erst wenn die Edelbrinde fiir
wiirdig empfunden werden, erhalten sie die Hafele-Brand-Garantie.

Es ist kein leichter Weg zur Hafele-Brand-Garantie. Oft ist er lang & beschwerlich!
Diese Miihen sind dann aber schnell vergessen, wenn man in geselliger Runde die
Ernte der Arbeit genielen kann! Verlangen sie Edelbrinde mit Hafele-Brand-Garantie.
Die Gewilhr fiir hochsten Genuss.
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Hausbirnen-Brand, 43 % - in Steingut gereift
ArtNr:

Trester-Brand, 43 % - in Holz gereift
ArtNr:

Gravensteiner-Brand, 43 % - in Steingut gereift
ArtNr:

Meisterwurz-Brand, 45 % - in Steingut gereift
ArtNr:

Williams-Birnen-Brand, 43 % - in Steingut gereift
ArtNr:

Vogelbeer-Brand, 45 % - in Steingut gereift
ArtNr:

Pfliimli-Brand, 43 % - in Steingut gereift
ArtNr:

Kirsch-Brand, 43 % - in Steingut gereift
ArtNr:

Enzian-Brand, 45 % - in Steingut gereift
ArtNr:

Marillen-Brand, 43 % - in Steingut gereift
ArtNr:

Holunder-Brand, 43 % - in Steingut gereift
ArtNr:

Quitten-Brand, 45 % - in Steingut gereift
ArtNr:

Himbeer-Brand, 43 % - in Steingut gereift
ArtNr:

Subirer-Brand, 43 % - in Steingut gereift
ArtNr:

Alter Apfel-Brand, 43 % - in Holz gereift
ArtNr:

Kriecherl-Brand, 43 % - in Steingut gereift
ArtNr:

Erdbeer-Brand, 43% - in Steingut gereift
ArtNr:

Schwarzer Johannisbeer-Brand, 43% - in Steingut gereift
ArtNr:

Brombeer-Brand , 43% - in Steingut gereift
ArtNr:

Traubenkirsch-Brand, 43% - in Steingut gereift
ArtNr:

Wild-Preiselbeer-Brand, 43% - in Steingut gereift
ArtNr:

Wild-Heidelbeer-Brand, 43% - in Steingut gereift
ArtNr:
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Cuveé 2009 58%
ArtNr:

Cuveé 2010 53%
ArtNr:

Cuveé 2011 55%
ArtNr:

Cuveé 2012 58%
ArtNr:

: Waldhimbeere, schwarze
Johannisbeere, Quitte

: Kirsche, Marille und Zwetschke

: Saubirne, Quitte, Apfel und Birne

: ausgewdhlte Bergkriuterdestillate

151

€ 157,50
3111

€ 132,50
3113

€ 126,50
3116

€ 134,50
3118
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